
CHAMPAGNER

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER
auch in 6,0 l erhältlich
La Cuvée Brut, 93 Punkte 3,0 l 450,00 1,5 l 210,00 0,75 l 95,00
Héritage Brut, 94 Punkte 1,5 l 300,00 0,75 l 140,00
Cuvée Rosé Brut, 93 Punkte 1,5 l 410,00 0,75 l 175,00
Prestige Cuvée, Grande Siècle par Laurent-Perrier, Iteration 26, 100 Punkte

1,5 l 750,00 0,75 l 350,00

CHAMPAGNE TAITTINGER
Brut Réserve, 92 Punkte 1,5 l 245,00 0,75 l 115,00
Prestige Rosé, 93 Punkte 1,5 l 270,00 0,75 l 140,00

CHAMPAGNEMOËT & CHANDON
Ice Imperial, 89 Punkte 1,5 l 350,00 0,75 l 150,00

PUNKTE-SKALA IMÜBERBLICK

95–100 Punkte: Klassiker / absoluteWeltklasse
HerausragendeWeine, selten und absolut Spitze

90–94 Punkte: Ausgezeichnet / Herausragend
Weine von exzellenter Qualität, oft mit großem Reifepotenzial

SPRITZIGES& FRISCHES

WEISSWEINSCHORLEGrüner Veltliner, Kremstal 0,5 l 9,50

APEROL SPRITZ 0,25 l 9,50

SPIRITUOSEN

JÄGERMEISTER imMiniaturflascherl 2 cl 5,00

ERDBEERLIMES Reisetbauer imMiniaturflascherl 4 cl 7,50

HIMBEER-GEIST Brandstatt imMiniaturflascherl,93Punkte 4 cl 10,00

HASELNUSS-GEIST Brandstatt imMiniaturflascherl 4 cl 10,00

WILLIAMSQUALITÄTSBRAND Reisetbauer imSchmuckflascherl,99Punkte 4 cl 16,00

ALTER ZWETSCHGENBRAND Ziegler imMiniaturflascherl,93Punkte 5 cl 19,00

No. 1WILDKIRSCHBRAND Ziegler imMiniaturflascherl,94Punkte 5 cl 24,00

BLUE GIN 94Punkte 1,75 l 220,00 0,7l 95,00

AXBERG PREMIUM VODKA 92Punkte 1,75 l 220,00 0,7l 95,00

SOFTDRINKS

TONIC, LEMON, GINGER BEER 0,2 l 4,50

RED BULL 0,25 l 5,50

Freitag, 17.04.2026
16:00 Anstich
17:30 – 22:30 Bergluft

Samstag, 18.04.2026
Flohmarkt
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Sonntag, 19.04.2026
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Montag, 20.04.2024
Dehoga Gastrofrühling & Baldoria Italiana
15:30 – 22:30 Bergluft

Dienstag, 21.04.2026
Familientagmit vergünstigten Preisen
12:00 – 17:00 Obersteirer Fire
17:30 – 22:30 Simmisamma

Mittwoch, 22.04.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Simmisamma

Donnerstag, 23.04.2026
12:00 – 17:00 Voigams
17:30 – 22:30 Bergluft

Freitag, 24.04.2026
12:00 – 17:00 Voigams
17:30 – 22:30 Bergluft

Samstag, 25.04.2026
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Sonntag, 26.04.2026
Oldtimer-Treffen
Rosa Sonntag
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Montag, 27.04.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Bergluft

Dienstag, 28.04.2026
Familientagmit vergünstigten Preisen
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Simmisamma

Mittwoch, 29.04.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Simmisamma

Donnerstag, 30.04.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Bergluft

Freitag, 01.05.2026
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Samstag, 02.05.2026
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Sonntag, 03.05.2026
Tag des Brauchtums
11:00 – 17:00 Blaskapelle

Harmonie Neubiberg
17:30 – 22:30 Bergluft

Montag, 04.05.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Bergluft

Dienstag, 05.05.2026
Familientagmit vergünstigten Preisen
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Simmisamma

Mittwoch, 06.05.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Simmisamma

Donnerstag, 07.05.2026
12:00 – 17:00 Gigolos
17:30 – 22:30 Bergluft

Freitag, 08.05.2026
12:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Samstag, 09.05.2026
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

Sonntag, 10.05.2026
Muttertag & Bavarian-American Day
11:00 – 17:00 Simmisamma
17:30 – 22:30 Bergluft

mit Jennifer Lynn,
The Voice of Germany
2024

HIPPODROM
FESTPROGRAMM

BIERE

SPATENMASS 14,50

SPATEN-RADLER-MASS 1, 14,50

FRANZISKANERWEISSBIER 0,5 l 8,50

HIPPO‘SWEISSBIER ALKOHOLFREI 0,5 l 8,50

ALKOHOLFREIES

TAFELWASSER mit Sprudel 0,5 l 5,00

SAFTSCHORLEN 0,5 l 5,50
Trüber Apfel / Johannisbeere

LIBELLA ZITRONE /MEZZOMIX /COCA COLA 0,5 l 5,50

MINERALWASSER 0,75 l 8,50
mit / ohne Sprudel

PINOT GRIS ALKOHOLFREI 0,5% VOL. 0,75 l 40,00
St. Antony aus Rheinhessen

WEISSWEIN

GRÜNERVELTLINERQualitätswein,Kremstal 0,25 l 8,50

HIPPODROM EDITION SAUVIGNON BLANC, 2025
aus der Südsteiermark , Hannes Sabathi, 4-SterneWeingut Falstaff Weinguide

3,0 l 185,00 1,5 l 85,00 0,75 l 40,00

CÀ DEI FRATI, LUGANA, 2024
aus der Lombardei, 92 Punkte 3,0 l 200,00 1,5 l 95,00 0,75 l 45,00

FASS 4, GRÜNER VELTLINER, BERNHARDOTT, 2025
aus demWagram, 93 Punkte 3,0 l 240,00 1,5 l 110,00 0,75 l 50,00

SILVANERWÜRZBURGER STEIN, 2023
Bürgerspital, 92,5 Punkte 0,75 l 50,00

WINKL SAUVIGNON BLANC, 2025
Cantina Terlan aus Südtirol, 92 Punkte 1,5 l 130,00 0,75 l 60,00

RIED LOIBENBERG, RIESLING FEDERSPIEL, E. KNOLL, 2024
aus der Wachau , 93 Punkte 0,75 l 80,00

RIED LOIBENBERG, GRÜNER VELTLINER, F.X. PICHLER, 2024
aus der Wachau, 96 Punkte 1,5 l 280,00 0,75 l 130,00

ROSÉWEIN

MIRAVAL ROSÉ, 2025
ChâteauMiraval, Provence, 93 Punkte

6,0 l 550,00 3,0 l 240,00 1,5 l 115,00 0,75 l 55,00

ROTWEIN

OPUS EXIMIUM, No35, ALBERT GESELLMANN, 2022
Cuvée aus dem Burgenland, 94 Punkte 1,5 l 140,00 0,75 l 65,00

1,0 l 1

1,0 l

HIPPO-FIT IMMUNSTAMPERL 6 cl 5,50
mit viel Viramin D, dafür ohne Alkohol
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MITTAGSWIESN
mit zünftiger LiveWiesnMusik immer
unter der Woche von 11 – 14.30 Uhr
(außer Montag, 20.04. und Freitag, 1.5.)
zu Freundschaftspreisen!

½BAUERNHENDL VOMGRILL 10,00
mit warmem Kartoffel-Gurkensalat

3 ANDECHSER GOURMET-FLEISCHPFLANZERL
aus der Pfanne, mit warmem Kartoffel-Gurkensalat 15,00

KÖNIGLICH BAYERISCHER SCHWEINSBRATEN
mit viel Krusterl und geriebenen Kartoffelknödel 16,00

KÄSESPÄTZLE
mit Alm Bergkäse und gerösteten Zwiebeln 16,00

KRÄUTERRAHMSCHWAMMERL
mit Steinpilzen und Breznknödelscheiben 16,00

KAISER-WIENER SCHNITZEL
vom Kalb, mit Butterschmalz gebraten
dazu warmer Kartoffel-Gurkensalat undWildpreiselbeeren 18,00

ANDEN FAMILIENTAGEN VON 11 – 19 UHR
BAYERISCHER KAISERSCHMARRN AUS DER PFANNE
mit fruchtigem Apfelkompott und frischen Erdbeeren 7,50

Vegan Vegetarisch

m

m

K
m

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. und Bedienungsgeld

WIESNHENDL

½BAUERNHENDL VOMGRILL
schmeckt so gut wie im Biergarten
derWaldwirtschaft 14,50

FIND THE
HIPPODROM MENU
IN ENGLISH

INHALTSSTOFFE UND
ALLERGENE PER CODE
ODER BEIM SERVICE

WAGYURIND

von Sepp Krätz‘ Bauernhof imWittelsbacher Land –
reich an Omega 3 und wertvollemMuskeleiweiß

180 g,BAYERNWAGYU-BEEF BURGER 24,00
im Breznbriochemit Rotweinschalotten

HIPPODROMSCHMANKERL

KNACKIGER HIPPO-FIT SALAT
mit Strauchtomaten, Freilandei und Kräutercroutons 16,50
wahlweise mit gebratener Hühnerbrust 22,00

3 ANDECHSER GOURMET-FLEISCHPFLANZERL 19,50
aus der Pfannemit warmem Kartoffel-Gurkensalat

KÖNIGLICH BAYERISCHER SCHWEINSBRATEN 21,50
mit viel Krusterl und geriebenen Kartoffelknödel

RINDERTATAR – SO GUTWIE IM ANDECHSER 24,00
pikant angemacht, mit geröstetem Vollkornbrot

RÖSCHES SPANFERKELHAXERL 25,00
frisch aus dem Rohr – mit geriebenem Kartoffelknödel

KAISER-WIENER SCHNITZEL 32,00
vom Kalb,mit Butterschmalz gebraten,
dazu warmer Kartoffel-Gurkensalat undWildpreiselbeeren

HALBE RÖSCHE BAUERNENTE 34,00
mit Apfelblaukraut und geriebenem Kartoffelknödel

ZWIEBELROSTBRATEN 34,00
aus der Lende geschnitten, mit gerösteten Zwiebeln und Käsespätzle

HIPPODROM-SCHMANKERLPLATTE ab 4 Pers. pro Person 34,00
Wiener Schnitzel – mit Butterschmalz gebraten, Kartoffel-Gurkensalat
Spanferkelhaxerl – rösch aus dem Rohr, geriebener Kartoffelknödel, Natursauce
Andechser Fleischpflanzerl – aus der Pfanne

HAPPY HIPPO GOURMET PLATTE ab 4 Pers. pro Person 65,00
Pikant angemachtes Rindertatar, bayerischer Wagyu-Burger im Laugenweckerl
mit Rotweinschalotten, Streifen vom Kaiser Wiener Schnitzel vom Kalb,
Gambas in Knoblauchöl, Pommes frites skin on, Cole Slaw Salat,
Hippo Trüffel Creme, Wildpreiselbeeren

SÜSSESUNDKAFFEE

BAYERISCHER KAISERSCHMARRN 15,00
aus der Pfanne,mit fruchtigem Apfelkompott und frischen Erdbeeren

HIPPODROMNACHSPEISENPFANDERL ab 2 Pers. pro Person 16,00
mit Kaiserschmarrn,Apfelkücherl,
fruchtigem Apfelkompott und frischen Erdbeeren

HIPPOS NOUGATMÜRBTEIGTORTE 9,50
gefüllt mit Haselnuss-Orangencreme und frischen Erdbeeren

DALLMAYR CAFÉ, TEE ODER CAPPUCCINO 5,50

VEGANEUNDVEGETARISCHESCHMANKERL

POMMES FRITES SKIN ON 14,50
mit gerösteten Zwiebeln, Hippo Trüffel Creme und Tomatenketchup

KÄSESPÄTZLE 22,00
mit Alm Bergkäse und gerösteten Zwiebeln

KRÄUTERRAHMSCHWAMMERL 22,00
mit Steinpilzen und Breznknödelscheiben

www.waldwirtschaft.de www.andechser-am-dom.de

FRÜHLINGSFESTVORBEI?

Typisch bayerische Wirtshauskultur und hochwertige Produkte
finden Sie auch in unseren anderen Gastronomiebetrieben.

Wir freuen uns auf Sie!

HIPPODROMSOUVENIRS

KAFFEEHAFERL /CHAMPAGNERKRÜGERL 8,50

HIPPODROM JUBILÄUMSKRUG 8,50

HIPPODROMANSTECKER 8,50

HIPPODROM
SEIDENTUCH,
53 x 53 cm 25,00

BEILAGEN

WARMER KARTOFFEL-GURKENSALAT 5,50

SAUERKRAUT /APFELBLAUKRAUT 5,50

SPÄTZLE 5,50

2 GERIEBENE KARTOFFELKNÖDEL 7,00
mit Natursauce

PORTION ANDECHSER BIO BUTTER 1,50

HIPPO
JUBILÄUMS SPEZIAL

19,50€*

1/2 BAUERNHENDL
VOM GRILL

mit Kartoffel-Gurken-Salat

FRÜHLINGSWIESNBIER
im 1,0l Jubiläumskrug
von der Spaten Brauerei

*Nur Sonntag ab 17 Uhr bis
einschließlichMittwochmit
Reservierung imMittelschiff

WIRTSHAUS SCHMANKERL

BAYERISCHERWURSTSALAT 16,00
aus Regensburgern,herzhaft abgeschmeckt, mit Bauernkrustenbrot

PIKANTEANDECHSER GULASCHSUPPE 16,00
mit bestem Rindfleisch und Bauernkrustenbrot

OBAZDA – DER ORIGINALE 16,50
mit Radi, Radieserl und kleiner ofenfrischer Bäckerbreze

2 ROSTBRATWÜRSTE, ROT &WEISS NACH THÜRINGER ART 16,50
gut gebraten,mit Ismaninger Sauerkraut oder Kartoffel-Gurkensalat

BAYERISCHES HIPPODROM TRADITIONSBRETTL ab 2 Personen / p.P. 26,50
Andechser Fleischpflanzerl, Hausmacher Leberwurst, Hüttenspeck,
herzhafte kleine Kabanossi, Obazda, cremiger Meerrettichfrischkäse,
Münchner Bierradi und Radieserl, Lauchzwiebeln, Garten- und Essiggurkerl,
Strauchtomaten, Süßrahmbutter, ofenfrische Bäckerbreze und Bauernkrustenbrot

BROT

KLEINE OFENFRISCHE BÄCKERBREZE Müller 2,50

BAUERNKRUSTENBROT – BIO BROTHANDWERK 25 Julius Brantner 3,50


